
Vino  de la más alta calidad, obtenido de uvas 
cosechadas manualmente y secadas durante tres 
meses a temperatura y humedad controladas. 

Después de la fermentación, madura en barricas de 
roble durante al menos 24 meses y luego 

permaneces en botella durante otros 12 meses.

SSabor amplio, suave y cálido, un vino de 
concentración sublime y de excepcional longevidad.

AMARONE
DELLA VALPOLICELLA


